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ALLERGIEN & UNVERTRAGLICHKEITEN
Informationen Uber Allergene und Zusatzstoffe
erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unserem
Serviceteam.

UBER UNS

Seit fuinf Generationen begriilRen wir unsere Gaste
personlich und blicken auf 116 Jahre Geschichte
im Familienbesitz zurick. Es heiBen Sie Uwe und
Doris Osswald, deren Tochter Laura Berhalter,
Senior-Chefin Renate Osswald und das ganze Forst
Team herzlich willkommen!

EHRLICH & REGIONAL

In unseren behaglichen Gaststuben oder bei gutem
Wetter auf unserer idyllischen Sonnenterrasse
kénnen Sie schmecken, was die Saison gerade zu
bieten hat. Wir achten darauf, die Zutaten, die
wir selbst nicht anbauen moéglichst aus
regionaler Landwirtschaft zu beziehen.

LANDZUNGE BETRIEB SEIT 2007

Als LandZunge Gasthof setzen wir auf regionale
Zutaten und traditionelle Rezepte, gerne auch
mal zeitgemdl interpretiert. Heimisches Fleisch
vom Weiderind und vom Landschwein, Kase aus dem
Allgau, Eis, Wasser, Saft und Bier - alles von
hier.



KRAUTERFLADLESUPPE

Rinderkraftbrithe mit hausgemachten
Fladdlestreifen

LEBERSPATZLESUPPE
Rinderkraftbrithe mit hausgemachten
Leberspatzle und Wurzelgemise

BAUERNCROSTINI

gerOstetes Bauernbrot mit hausgemachtem

Krauterpesto und Salatgarnitur

GRIEBENSCHMALZ
im Weckglasle, mit Brotkorb

KLEINER SALAT
Blatt- und Rohkostsalat, Kerne,
Essig-0l-Vinaigrette und JoghurtsobBe

GROSER SALAT
Blatt- und Rohkostsalat, Kerne,
Essig-0l-Vinaigrette und JoghurtsoBe

SALATTELLER MIT FISCHKNUSPERLE
grofBer Salatteller mit gebackenen
Fischknusperle und Remoulade

SALATTELLER MIT PUTENSTREIFEN
grofBer Salatteller mit gebratenen
Putenstreifen

5,90€

6,20€

8,50€

7,90€

5,90¢€

9,90€

16,20€

16, 60€



WURSTSALAT

mit Zwiebeln, dazu Brot

SCHWEIZER WURSTSALAT

mit Emmentaler und Zwiebeln, dazu Brot

SALAT-TRIO
Wurstsalat, saurer Kas und
Salatgarnitur, dazu Brot

SAURER KAS

Limburger Kéas sauer angemacht, mit
Zwiebeln und Salatgarnitur, dazu Brot

PORTION POMMES FRITES
PORTION SPATZLE
PORTION KROKETTEN
PORTION SALZKARTOFFELN
PORTION GEMUSE
HAUSGEMACHTE SOBEN

BratensoBe, RahmsoBe, Jigersobe
TO-GO-VERPACKUNG

KLEINE PORTION
(BEILAGEN-)ANDERUNG

11,90€

12,50€

12,90€

11,90€

5,60€
5,60€
5,60€
5,60€
5,60€

2,00€

0,90€
-2,50€

+1,50€



SIEDFLEISCH 19,50€
gekochte Rinderbrust mit Salzkartoffeln
und Apfel-Meerrettich

RINDERGULASCH 19,90€
mit Paprika, dazu hausgemachte Spatzle
ZWIEBELROSTBRATEN 27,50€

mit Schmelzzwiebeln, BratensoBe
und hausgemachten Spatzle

RUMPSTEAK 27,50€
mit Krauterbutter und wahlweise:

- mit Pommes frites oder

- mit kleinem Salat

SCHNITZEL ,,WIENER ART* 17,70€
Paniertes Schweineschnitzel wahlweise:

- mit Pommes frites oder

- mit kleinem Salat

JAGERSCHNITZEL 18, 40€
natur gebraten, mit Champignon-RahmsoRe
und hausgemachten Spatzle

SCHWABISCHES CORDON BLEU
gefiillt mit Rauchfleisch und 21,00€
Limburger Ké&s, dazu Pommes frites



SCHWABISCHE DREIFALTIGKEIT 17,70€
hausgemachter Krautkrapfen,

Kasspatzle und Maultasche,

mit Schmelzzwiebeln und BratensoBe

MAULTASCHEN 14,90€
mit Rinderkraftbriihe
und Schmelzzwiebeln

KASSPATZLE 14,90€
hausgemachte Spatzle mit Bergkase

und Emmentaler, garniert mit

Schmelzzwiebeln

SCHWABENWRAP 16,50€
zwel hausgemachte Kréduterfladle
gefiillt mit Gemiise und Champignon-Rahm

SERVIETTENKNODEL 14, 90€
hausgemachte Spinat-Walnuss-Knddel
mit Champignon-Rahmsole

ZANDERFILET 23,90€

gebraten, mit hausgemachter
Krauterbutter und Salzkartoffeln

SALATTELLER MIT FISCHKNUSPERLE le6,20€
grofer Salatteller mit gebackenen
Fischknusperle und Remoulade



PUTENBRUSTSTEAK
gebraten, mit hausgemachter
Krauterbutter, Gemiise und Kroketten

PUTEN-WRAP

hausgemachtes Krauterfladle

gefillt mit Gemiise und Champignon-Rahm,
dazu ein kleines Putenbruststeak

SALATTELLER MIT PUTENSTREIFEN
grofBer Salatteller mit gebratenen
Putenstreifen

HALBES HAHNICHEN
wahlweise:

- mit Pommes frites oder
- mit kleinem Salat oder
- mit Brot

KINDER-SCHNITZEL

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes

FISH & CHIPS

Gebackene Fischknusperle mit Pommes
KINDER-MAULTASCHLE nit RahmsoBe
KINDER-POMMES mit Ketchup oder Mayo
KINDER-SPATZLE nit Rahmsobe

21,00€

19,50€

16, 60€

17,70€
17,70€
14,90€

10,90€

10, 90€

5,90€
5,60€

5,60€



DREI HAUSGEMACHTE APFELKUCHLE
gebackene Apfelkiichle mit Zimt-Zucker,
Vanilleeis, Fruchtmus und Sahne

EIN HAUSGEMACHTES APFELKUCHLE
gebackenes Apfelkiichle mit Zimt-Zucker,
Vanilleeis, Fruchtmus und Sahne

DESPRESSO
kleines Tagesdessert im Weckglasle
mit einer Tasse Espresso

TAGESDESSERT

kleines Tagesdessert im Weckglasle

AFFOGATO

Doppelter Espresso mit Vanilleeis

EIS VON DER ALLGAUER EISMANUFAKTUR
3 Kugeln Eis nach Wahl

2 Kugeln Eis nach Wahl

1 Kugel Eis nach Wahl

+ Sahne

8,50€

5,90€

5,50€

4,80€

5,10€

6,70€
4,60€
2,50€
+0, 90€

Unser Serviceteam gibt IThnen gerne Auskunft

Uber unsere aktuell verfliigbaren Eissorten von

der Allgaduer Eismanufaktur.



ITSNOTASIN
0,0%vol, prickelnder Riesling
mit Ingwer und Bitterorangenaroma

NOOVIFIZZ

0,0%vol, Vino Frizzante

HEIMATSPRITZ 2.0 ALKOHOLFREI
0,0%vol, It’s not a sin, Soda,
roter Apfelsaft”, Rosmarin, Eis

QUITTENSPRITZ ALKOHOLFREI
0,0%vol, It’s not a sin, Soda,
Quittensaft”, Zitrone, Eis

HUGO ALKOHOLFREI

0,0%vol, Noovi Fizz, Soda,
Holunderblitensirup”®, Minze,
Limette, Eis

APFEROL ALKOHOLFREI
<0,5%vol, Noovi Fizz, Soda,
Apfel-Bittersirup”, Zitrone,
Apfelchip, Eis

BEERENSPRITZ ALKOHOLFREI
0,0%vol, Noovi Fizz, Soda,
Himbeersirup”*, Minze, Beeren, Eis

SINGRIA ALKOHOLFREI

0,0%vol, Noovi Fizz, Soda,
Sauerkirschnektar”, Zitronenlimo,
frische Friichte, Zitrone, Eis

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

4,00€

4,00€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€



FLASCHE MINERALWASSER 0,751

prickelnd oder still, 0,51
Siebers Quelle Weiler

TAFELWASSER 0,41
mit Kohlensdure 0,21
SAFTSCHORLEN 0,41
wahlweise mit: 0,21

- Apfelsaft naturtrib
- Apfelsaft rot

- Apfel-Birnensaft

- Sauerkirschnektar

- Quittensaft

- Johannisbeernektar

HOLUNDERBLUTENSCHORLE 0,41
Tafelwasser mit hausgemachtem 0,21
Holunderblitensirup

SEEZUNGLE RHABARBER 0,331

Erfrischungsgetrank mit Rhabarber
Erdbeeren und Gerstenmalz,
Bio-Brauerei H&rle Leutkirch

ZITRONENLIMONADE 0,41
Siebers Quelle Weiler 0,21

10

5,60€
4,20€

3,20€
2,20€

3,90€
3,00€

3,90€
3,00€

3,70€

3,90€
3,00€



KAFFEE

ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO
DOPPELTER ESPRESSO
CAPPUCCINO / MILCHKAFFEE
LATTE MACCHIATO

GOLDMANNCHEN TEE
Griintee, Assam, Darjeeling, Krauter,
Friichte, Fenchel, Kamille

ESPRESSO NUSSINI

Haselnusslikor*, Espresso, Eiswlirfel

AFFOGATO

doppelter Espresso + Vanilleeis

DESPRESSO

kleines Tagesdessert + Tasse Espresso

LISAS BIO KESSELCHIPS
Sauerrahm & Zwiebel, Gegrillte Paprika,
Rosmarin & Meersalz, Tomate & Krauter

APFELCHIPS

aus rotfleischigen Apfeln
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2,90€
2,70€
2,90€
4,00€
3,20€
3,60€

3,40€

4,90€

5,10€

5,50€

2,00€

2,00€



LANDZUNGLE

5,5%vol, naturtribes
Spezialitatenbier ohne Filter,
Bio-Brauerei Harle Leutkirch

POSTEDEL
5,2%vol, helles Export Bier,
Postbrauerei Weiler

POSTRADLER

gemischt mit Zitronenlimo (siB)
oder Mineralwasser (sauer),
Postbrauerei Weiler

HEFEWEIZEN
5,2%vol, klassisches Weizenbier,
Postbrauerei Weiler

LEICHTES WEIZEN
2,9%vol, 40% weniger Alkohol

und Kalorien, Postbrauerei Weiler

HARLE FREIE WEISSE

<0,5%vol, alkoholfreies
Weizenbier, Bio-Brauerei Harle
Leutkirch

HARLE FREIES GOLD

<0,5%vol, alkoholfreies,
naturtribes Export Bier, Bio-
Brauerei Harle Leutkirch
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0,51

0,51

0,331

4,50€
3,70€

4,40€

3,60€

4,40€

3,60€

4,50€

4,50€

4,50€

4,50€
3,70€



APFELMOST PUR
6,8%vol, aus rotfleischigen
Apfeln

APFELMOST SCHORLE

aus rotfleischigen Apfeln”,
gemischt mit Zitronenlimo (siB)
oder Mineralwasser (sauer)

APFEL-KIRSCHMOST
aus rotfleischigen Apfeln,
gemischt mit Sauerkirschnektar

GIN TONIC
Gin mit Zitronennote~”,
Tonic Water, Eis, Zitrone

GATTNAUER SANGRIA

Rotwein, Sauerkirschlikor”,
Apfel-Kirschsaft”, Zitronenlimo,
frische Friichte, Zitrone, Eis

BIRNE KUSST APFEL

Williams Christ Birnenbrand”,
Apfelsaft”, Zitronensaft,
Holunderblitensirup”*, Soda, Eis

ESPRESSO NUSSINI

Haselnusslikor*, Espresso, Eis
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0,251

0,251

0,251

4,10€
3,30€

4,10€

3,30€

4,10€
3,30€

6,90€

6,90€

6,90€

4,90€



HAUSAPERITIF

Perlwein, Himbeerlikodr”, Beeren

KIR ROYAL

Sekt mit Johannisbeerlikdr

HUGO

Perlwein, Soda, Holunderbliiten-

sirup”, Limette, Minze, Eis

APFEROL SPRITZ
Perlwein, Soda, Apfel-Bitter-
spirituose*, Zitrone, Eis

FORST SPRITZ

Perlwein, Soda, Ginspirituose”,

Gurke, Limette, Eis

BEEREN SPRITZ

Perlwein, Beerenspirituose”,
Soda, Beeren, Minze, Eis

BARENBANDE SECCO ROSE
11,5%vol, Berthold Neckarsulm

FURST CUVEE DRY
11%vol, Sekt trocken,
Hendriks&First Nonnenhorn

ROSE BRUT - HANDCRAFTED
11,5%vol, Sekt brut,
traditionelle Flaschengéarung,
Hendriks&Fiirst Nonnenhorn
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0,251

0,251

0,251

0,251

0,11
0,751

0,11
0,751

0,751

5,00€

5,00€

6,90€

6,90€

6,90€

6,90€

4,00€
28,00€

4,00€
28,00€

34,00€



FORST HAUSWEIN

12%vol, halbtrocken,
Kressbronner Berghalde, QbA,
Gunthor Kressbronn

SAUVIGNON BLANC
10%vol, halbtrocken, deutscher
Wein, Ginthodr Kressbronn

MULLER-THURGAU
11,5%vol, trocken, Bayerischer
Bodensee, QbA, Gierer Nonnenhorn

GRAUBURGUNDER
12,5%vol, trocken, Bayerischer
Bodensee, QbA, Gierer Nonnenhorn

WEISSBURGUNDER
12,5%vol trocken,
Bayerischer Bodensee, QbA,
Hendriks&First Nonnenhorn

SOMMERSPRITZER
WeiBwein sauer gespritzt,
mit Zitrone und Eis

WEI3-/ROSE-/ROTWEINSCHORLE
gemischt mit Zitronenlimo (siB)
oder Mineralwasser (sauer)
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0,251
0,11
0,751

0,251
0,11

0,251
0,11

0,251
0,11
0,751

0,251
0,11

0,251

0,251

5,50€
3,50€
15,00€

6,00€
4,00€

6,20€
4,20€

6,30€
4,30€
18,90€

6,30€
4,30€

5,40€

4,50€



FORST HAUSWEIN

12%vol, halbtrocken,
Kressbronner Berghalde, QbA,
Gunthor Kressbronn

SPATBURGUNDER

12,5%vol, trocken,
Bayerischer Bodensee, QbA,
Hendriks&First Nonnenhorn,

MERLOT

12,5%vol, trocken,
Bayerischer Bodensee, QbA,
Hendriks&Fiirst Nonnenhorn

PRIMITIVO
14%vol, trocken,
Due Tempi, Salento, IGT, Apulien

SPATBURUNDER WEISHERBST
11,5%vol, trocken,
Kressbronner Berghalde, QDbA,
Gunthoér Kressbronn

MUSKATTROLLINGER
10,5%vol, lieblich,
QObA, Berthold Neckarsulm
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0,251
0,11
0,751

0,251
0,11

0,251
0,11

0,251
0,11
0,751

0,251
0,11

0,251
0,11
0,751

5,50€
3,50€
15,00€

6,20€
4,20€

6,30€
4,30€

6,30€
4,30€
18,90€

6,00€
4,00€

6,30€
4,30€
18, 90€



PREMIUM RUBINETTEBRAND 40%vol

im Bourbonfass gereift

PREMIUM WILLIAMSBRAND 40%vol

im Limousin-Eichenfass gereift

WEIROUGE APFELLIKOR 16, 53vol
SAUERKIRSCHLIKOR 203vol
HIMBEERLIKOR 203vol
HASELNUSSLIKOR 203vol
QUITTENLIKOR 20%vol
KRAUTERLIKOR 353vo1
JOHANNISBEERLIKOR 205vol

COXLE SPIRITUOSE 38%vol
APFELBRAND FASSGEREIFT 403vol

SORTENREINE APFELBRANDE 40%vol
Boskoop, Elstar, Rubinette,
Red Love, Cox Orange

WEIROUGE APFELBRAND 40%vol
HAUSOBSTLER 40%vol

Brand aus Apfel und Birne
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2cl

2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

4,80€

4,80€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

4,00€
3,50€
3,00€

3,50€
3,00€



WILLIAMS CHRIST BRAND 40%vol
WILLIAMSBRAND FASSGEREIFT 40%vol
WILLI GOLD SPIRITUOSE 38%vol
GELBMOSTLER BIRNENBRAND 40%vol

SAUERKIRSCHBRAND 40%vol
APRIKOSENBRAND 40%vol
PFIRSICHBRAND 40%vol
ZWETSCHENBRAND 40%vol
MIRABELLENBRAND 40%vol
ZIBARTENBRAND 40%vol
SCHLEHENGEIST 40%vol

QUITTENBRAND 40%vol
MISPELBRAND 40%vol

HIMBEERGEIST 40%vol
JOHANNISBEERBRAND 40%vol
HASELNUSSGEIST 40%vol
TRESTERBRAND 40%vol
MYTHENKRAUTER SPIRITUOSE 38%vol
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2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

4,00€
4,00€
4,50€
3,50€
3,50€
4,50€
4,50€

4,00€
4,50€
4,00€
4,50¢€
4,00€
4,00€
4,00€



OFFNUNGSZEITEN
Montag bis Freitag
von 17:00 bis 22:00 Uhr
warme Kliche bis 20:30 Uhr
Samstag und Sonntag geschlossen

KONTAKT
Gasthof | Brennereili zum Forst
Wiesenweg 6
88079 Kressbronn-Gattnau

Telefon: 07543 96150
Mail: info@gasthaus-forst.de
Web: www.gasthaus-forst.de
Instagram: gasthofbrennerei zumforst
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