Speisekarte Mittwoch, 18.

VORSPEISEN

KLEINER BEILAGENSALAT
GROBER SALATTELLER
BAUERNCROSTINI

Gerostetes Bauernbrot mit
hausgemachtem Krauterpesto
und Salatbukett

LEBERSPATZLESUPPE
KRAUTERFLADLESUPPE

RIND

SIEDFLEISCH

Gekochte Rinderbrust
mit Salzkartoffeln
und Apfel-Meerrettich

RUMPSTEAK MADAGASKAR
mit PfefferrahmsoBe,

dazu Speck-Bohnen

und Kartoffelkroketten

RUMPSTEAK

mit Krauterbutter und
wahlweise:

- mit Pommes frites

- mit kleinem Beilagensalat

ZWIEBELROSTBRATEN
mit Schmelzzwiebeln,
BratensoBe und Spatzle

SCHWEIN

SCHNITZEL WIENER ART
Paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes frites

JAGERSCHNITZEL
mit Champignon-RahmsoBe
und hausgemachten Spatzle

HUHN

HALBES HAHNCHEN

(dauert 30 Minuten)
wahlweise:

- mit Pommes frites

- mit kleinem Beilagensalat
- mit Brot

- Samstag,

5, 90€
9,90€

8,50€

6,20€

5,90€

19,50€

29,90€

27,50€

27,50€

17,70€

18,40¢€

17,70€
17,70€
14,90€

. Februar 2026

FISCH

LACHSFORELLENFILET
gebraten, mit Chili-
Limettenbutter und
Salzkartoffeln

ZANDERFILET

gebraten, mit Krauterbutter

und Salzkartoffeln

GROBER SALATTELLER
mit Fischknusperle
und Remoulade

SCHWABISCH

DREIFALTIGKEIT
Krautkrapfen, Maultasche
und Késspatzle mit Braten-
soBe und Schmelzzwiebeln

MAULTASCHEN

mit Schmelzzwiebeln
und Rinderkraftbriihe

ALLGAUER KASSPATZLE

mit Schmelzzwiebeln

SCHWABENWRAP
zwel Krauterfladle gefillt
mit Gemiise und Champignons

VESPER

WURSTSALAT
SCHWEIZER WURSTSALAT

NACHTISCH

APFELKUCHLE
mit Vanilleeis, Fruchtmus
und Sahne

DESPRESSO
Uberraschungsdessert
+ Tasse Espresso

AFFOGATO

EIS

3 Kugeln Eis
2 Kugeln Eis
1 Kugel Eis
+ Sahne

24,90€

23,90€

16,20€

17,70€

14,90€

14,90€

16,50€

11,90€

12,50¢€

8,50€
5,90€

5,50€

5,10€

6, 70€
4,60€
2,50€
+0, 90€

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Inhaltsstoffen/Allergenen an uns.



