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Alkoholfreie Getränke 
 

 
 

regional Mineralwasser medium (Flasche) 

 
0,75 lt 3,50  

0,25 lt 1,80  
regional Mineralwasser still (Flasche) 

 
0,25 lt 1,80 

 Tafelwasser 0,4 lt 1,90  
0,2 lt 1,50  

   
regional 
 Apfelsaft klar, oder Apfelschorle süß/sauer  

 
0,4 lt 2,70  

0,2 lt 1,90 
Eigener Anbau 
 Apfelsaft naturtrüb, oder Schorle 

 
0,4 lt 2,70  

0,2 lt 1,90 
Eigener Anbau Apfelsaft aus rotfleischigen Äpfeln   

feinherb, erfrischend, oder Schorle 

 

0,4 lt 2,70  
0,2 lt 1,90 

Eigener Anbau Apfel-Kirschsaft oder Schorle 

 
0,4 lt 2,70  

0,2 lt 1,90 
Eigener Anbau Sauerkirsch-Nektar oder Schorle 

 
 

0,4 lt 2,70  
0,2 lt 1,90 

 (aus dem 
Kräutergarten) 

Pfefferminzsirup,  
Melissesirup 
oder Holdersirup   (nach Verfügbarkeit) 
auf Mineralwasser und Eis 
 erfrischend, alkoholfrei in der Karaffe 
 

0,5 lt 2,90  
 

   
regional Seezüngle Kirsch  0,33 lt 2,50 
regional Seezüngle Träuble (Johannisbeer) 

 
 

0,33 lt 2,50 

 Jugendgetränk (Siebers Monte Citro) 

 
 
 
 
 

0,4 lt 2,10  

 Warme/kalte  Getränke  
 Tasse Kaffee 6) 

 
Tasse 1,90 
Kännchen 3,50 

 
 Tasse Espresso 6) 

Doppelespresso 
 

1,80  
2,80 

 
 

 Tasse Cappuccino 6) 2,10  
 Tasse Latte Macchiato 6) 2,30  
 Tasse Milchkaffee 6) 2,10  
   
Kaltgetränk Lattino classic - kalter Cappuccino 

Kalter Milchschaum + frisch gebrühter Espresso  
1,90 

 
Kaltgetränk Lattino special - kalter Cappuccino mit  Sirup 2,30 
Kaltgetränk Lattino flavour - kalter Milchschaum mit Sirup 

 
1,90 

 Tasse Schokolade  2,10 
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Ziehzeit: 

Kräutertee 
Genießen Sie wohltuende Kräuterteemischungen,  
ob zur Verdauungsförderung, zur Beruhigung,  
für neuen Schwung– … oder einfach nur weil´s schmeckt. 

 
5 Min. 
 Guate Laune – Kraftvolles Minzaroma 

Minze, Ringelblume, Johanniskraut, Kornblume 
 feiner Tee für Kinder und Erwachsene 
 

0,3 lt 2,40 

5-8 Min. Feierabend – blütenminziges Aroma 
Zitronenmelisse, Kamille, Minze, Lavendel  
 ausgewogener Tee mit leicht beruhigender Note 
 

0,3 lt 2,40 

5 Min. 
 Yin & Yang – perfekt zusammenspielende Aromen 

Weisse Melisse, Ringelblume, Anis-Ysop, Schafgarbe, Minze, Malvenblüten 
 perfekte Zusammenwirkung 
 

0,3 lt 2,40 

5 min Spitzbub  - kräftiges Anis-Aroma mit leicht herber Note 
Anis-Ysop, Schafgarbe, Ysop, Beifuss, Sonnenblume, Eibischblüten 
 der richtige Tee vor oder nach dem Essen 

 

0,3 lt 2,40 

10 min Viel-Früchte-Tee  - feines Fruchtaroma 
Hibiscusblüten, Hagebuttenschalen, Malvenblüten, Schlehendornblüten, 
Apfeltrester, Apfelstücke, Zitronenschalen, Orangenschalen 
 ausgewogener Tee mit leicht beruhigender Note 

 

0,3 lt 2,40 

 Tasse Tee  (mit Beutel) 
Schwarztee, Grüner Tee, Pfefferminztee, Früchtetee,  
Fenchel-Anis-Kümmel, Kamille 
 

0,3 lt 2,10  

 Weißwein 
 

 
regional Bianco Weißwein 

Württemberger,  halbtrocken, QbA 
 

0,25 lt 2,90  
0,5 lt 5,60 

regional Müller-Thurgau 
Kressbronner Berghalde, trocken QbA 
 

0,25 lt 3,80  
1,0 lt 14,20 

regional Kerner 
Kressbronner Berghalde, halbtrocken QbA 
 

0,25 lt 3,80  
1,0 lt 14,20 

regional Weißer Burgunder  
Baden, Hagnauer Weinhaus, trocken QbA  
 

0,25 lt 3,80  
1,0 lt 14,20 

regional Rivaner 
Kressbronner Berghalde, trocken QbA 
 

0,25 lt 3,80  
0,75 lt 10,40 

 Weißherbst 
 

 
regional Spätburgunder Weißherbst  

Kressbronner Berghalde, QbA 
 

0,25 lt 4,10  
1,0 lt 15,40 

 Portugieser Weißherbst  
aus Rheinhessen, lieblich QbA 

 

0,25 lt 3,90  
1,0 lt 14,60 

 Rotwein 
 

 
regional Schwäbischer Landwein ,  

rot, halbtrocken 
 

0,25 lt 2,90  
0,5 lt 5,60 

regional Spätburgunder Rotwein 
Kressbronner Berghalde, trocken QbA 
 

0,25 lt 4,10  
1,0 lt 15,40 

regional Seeperle Meerburger Regent,  
körperreich, halbtrocken QbA 
 

0,25 lt 4,10  
1,0 lt 15,40 

 Haberschlachter Heuchelberg  
Trollinger mit Lemberger, halbtrocken QbA 
 

0,25 lt 3,90  
1,0 lt 14,60 

regional Merlot  
Kressbronner Berghalde, trocken QbA 

 
0 

0,25 lt 4,10  
0,75 lt 11,30 

 Weiß-/Rotweinschorle, süß oder sauer 

 
0,25 lt 2,30  

0,5 lt 4,30 

 Most vom Fass 
 

 
mild-süffig Roter Most  Apfel-Sauerkirsch, mild-süffig 

 
0,25 lt 1,60  

0,5 lt 2,60 
feinherb Most  Apfelwein feinherb  

 
0,25 lt 1,50  

0,5 lt 2,40 
 Sekt Layat, halbtrocken Flasche12,90 
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 Piccolo 3,80 
 Härlebier vom Fass 

 
 

LZ 
Bio LandZüngle, Spezialitätenbier ohne Filter  

 
0,5 lt 2,80  

0,3 lt 2,10 
LZ Härle´s Feine Weisse Hefeweizenbier  

 
0,5 lt2,80 

0,3 lt 2,00 

 Edelweißbrauerei Farny vom Fass 
 

 
regional Hofgutsbier, Export / Radler 

 
 

0,5 lt 2,70  
0,3 lt 2,00 

regional Oskar Farny Premium-Pils  
 

0,3 lt 2,60  
 

 Farnybier  (aus der Flasche) 
 

 
regional Alt-Dürrener-Weiße Hefeweizen dunkel 0,5 lt 2,80 
regional Kristall-Weizen 0,5 lt 2,80 
regional Leicht-Hefeweizen 0,5 lt 2,80 
regional 
alkoholfrei Alkoholfrei – Hefe-Weizen 

 
0,5 lt 2,80 

   
 Unsere prämierten Spirituosen 

 
 

Gold Apfelbrand 40 %     Boskoop 2 cl 2,00 
Gold Apfelbrand im Holzfass gereift 40 % 2 cl 2,40  
Gold Gattnauer Mythenkräuter 42 % 

 
2 cl 2,40 

Silber Williams Christ 40 % 2 cl 2,20 
Silber Sauerkirschbrand 40 % 2 cl 2,40 
Silber Kräuterlikör 35 %       mit oder ohne Eis 2 cl 2,00 
Silber Sauerkirschlikör 20 % mit oder ohne Eis 2 cl 2,00 
Silber „Weihrouge“ Roter Apfellikör 16,5 % 

 
2 cl 2,00 

 „Unsere Neuen“  (2009/2010) 
 

 
Hausbrand Apfelbrand 40 %     Elstar oder Golden Delicius  

 
2 cl 1,70 

Hausbrand Apfelbrand 40 % Weihrouge Roter Apfel 2 cl 2,20 
Hausbrand ’Rotes Früchtle’ 40 %  (nach Verfügbarkeit) 

Weihrouge Roter Apfel mit Fruchtauszug  
 

2 cl 2,40 

Hausbrand Gelbmöstler 40 %  (Birnenbrand) 

 
2 cl 2,10 

 
 
 Sekt/Aperitif  
   
 Sekt mit „rotem Apfellikör“ und Früchten Glas 3,60 
 Sekt mit Holunder Glas 2,60 
 Mostkiri    Most mit Sauerkirschlikör 

 
 
 
 

Glas 2,20 

 Suppen / Vorweg 
 

 
 Tagessuppe 2,70  
 (aus dem 
Kräutergarten) Kräuterflädlesuppe 2,90 
 Leberspätzlesuppe 

 
2,90  

Vegetarisch 
 Kleiner gemischter Salatteller 3,50 
 (aus dem 
Kräutergarten) Bauern-Crostini mit Haus- und Gartenpesto  

 

2,90 
Vegetarisch Ziegenkäse  

mit Knoblauch/Kürbiskernöl, dazu Blattsalat 
 

6,80  

 (aus dem 
Kräutergarten) Panierte Käsevariation auf Wildkräutersalat 

 
 

7,90  
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 Vom LandZunge – Weiderind 

 
 

 

LZ Forstteller 
Gegrilltes von Rind, Schwein, Hähnchen und  Grillwürstle 1),  
auf Pommes frites, dazu gemischter Salat 
 

14,60 
 

LZ Rumpsteak  
Rostbeef vom Weiderind mit hausgemachter Kräuterbutter garniert, dazu großer 
bunter Salatteller 
oder wahlweise Pommes frites und kleiner Salat 
 

14,90 
Kleine Portion 10,90 

LZ 
 (aus dem 
Kräutergarten) 

Schwäbischer Rostbraten 
Rostbeef vom Weiderind auf Kässpätzle  
mit Kräuterzwiebeln, dazu Blattsalat 
 

14,90  
Kleine Portion 10,90 

LZ Zwiebelrostbraten  
Rostbeef vom Weiderind mit hausgemachten Spätzle,  
Bratensoße und buntem Salatteller 
 

14,90  
Kleine Portion 10,90 

LZ Pfeffer-Steak  
Rinderhüftsteak vom Weiderind in Pfefferrahmsoße,  
dazu Kartoffelkroketten und bunter Salatteller 
 

14,90  
Kleine Portion 10,90 

LZ 
 (aus dem 
Kräutergarten) 

Kräuter-Steak (mit Knoblauch) 
Rinderhüftsteak vom Weiderind mit Haus- und Gartenpesto  
dazu Kartoffel-Wedges und Blattsalat 
 

14,90  
Kleine Portion 10,90 

LZ Steak „Gattnauer Art“ 
Rinderhüftsteak vom Weiderind  
mit Senf und gebratenem Rauchfleisch garniert,  
dazu Kartoffelpüree und Butterbohnen 
 

 
 
 

14,90  
Kleine Portion 10,90 

 Vom LandZunge-Schwein 
 
 

 

LZ Schweineschnitzel paniert 
mit Pommes frites und gemischtem  Salat 
 

9,90 
Kleine Portion 7,60 

LZ Bayrisches Schnitzel 
mit Meerrettich-Senf-Panade,  
dazu hausgemachter Kartoffelsalat 

 

10,90 
Kleine Portion 8,10 

LZ 
Im Pfännle serviert Holzfällersteak  

würzig marinierter Schweinerücken, mit Spiegelei auf Bratkartoffeln und 
Butterbohnen  
 

10,50 
Kleine Portion 7,90 

LZ Jägerschnitzel 
Schweinerücken natur gebraten mit frischen Champignons  
und hausgemachten Spätzle oder Pommes frites,  
dazu gemischter Salat 
 

10,90 
Kleine Portion 8,10 

LZ Zigeunerschnitzel 
Schweinerücken natur gebraten, mit Paprika und Zwiebeln,  
dazu Pommes Frites und bunter Salatteller 
 
 

10,90 
Kleine Portion 8,10 

LZ Rahmgeschnetzeltes 
mit Kartoffelpüree, dazu gemischter Salat 

 

9,90 
Kleine Portion 7,60 

LZ Schweinelendchen 
mit frischen Champignons auf hausgemachten Spätzle,  
dazu gemischter Salat 
 

14,70 
Kleine Portion 10,70 

LZ 
Im Pfännle serviert Schwabenpfännle  

Schweinelendchen auf hausgemachten Käsespätzle,  
dazu gemischter Salat 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

14,90 
Kleine Portion 10,90 
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 Geflügel 
 

 
 (aus dem 
Kräutergarten) Hähnchenbrüstle in Kräuterpanade 

mit Pommes frites und buntem Salat 
 

10,90 
Kleine Portion 8,10 

 (aus dem 
Kräutergarten) Hähnchenbrüstle natur, 

mit hausgemachter Kräuterbutter garniert,  
dazu Salzkartoffeln und bunter Salat 
 

10,90 
Kleine Portion 8,10 

 ½ Hähnchen  
mit Pommes frites und gemischtem Salat 
 

8,60  

 ½ Hähnchen 
mit Pommes frites oder buntem Salat 
 

7,10 

 ½ Hähnchen mit Brot 
 

 

5,10 

 Schwäbische Spezialitäten 
 

 
 Schwäbische Maultaschen 

mit Semmelbrösel und buntem Salatteller 
 

8,60 
Kleine Portion 6,50 

 Schwäbische Maultaschen 
mit gebratenen Schinkenstreifen1) und frischen Champignons garniert, dazu 
gemischter Salat 
 
 

8,80 
Kleine Portion 6,70 

LZ 
vegetarisch Allgäuer Kässpätzle 

mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat 
 

8,10 
Kleine Portion 6,30 

vegetarisch Kräuter-Kässpätzle 
mit Kräuterzwiebeln, dazu Blattsalat 
 

8,10 
Kleine Portion 6,30 

 Herzhafte Kässpätzle 
mit Lauch und Schinken, Röstzwiebeln und Blattsalat 
 
 

8,60 
Kleine Portion 6,80 

 Gebratener Fleischkäse1) 
mit Zwiebelsoße und gemischtem Salat 

 
 

6,90 
Kleine Portion 5,70 

 Leichte Gerichte 
 

 
LZ Fitnessteller 

Schweinefiletstreifen auf Marktgemüse, dazu Soße Hollandaise  
 

9,10 
Kleine Portion 6,90 

 (aus dem 
Kräutergarten) 
vegetarisch 
 

Käseomelette 
mit Kräutern und Lauch, dazu Blattsalat 
 

 8,90 
Kleine Portion 6,90 

vegetarisch Gemüseteller 
Marktgemüse mit Spinatmedaillon und Soße Hollandaise  
 

7,90 
Kleine Portion 6,30 

kalorienarm Salatteller mit Hähnchenstreifen 
und Kräuterjoghurtdressing 
 

8,70 
Kleine Portion 6,80 

 Salatteller mit Thunfisch und Zwiebeln garniert 
 

7,40 
kalorienarm 
vegetarisch Pellkartoffeln mit Kräuterquark 

 
 

3,90 

 Fisch 
 

 
Im Pfännle serviert Gemischtes Fischpfännle  

Felchen-, Zander- und Seelachsfilet  
mit Kräuterbutter auf Brokkoli und Salzkartoffeln 
 

14,90 

Kalorienarm Felchenfilet „Müllerin Art“ 
mit Salzkartoffeln und Blattsalat 
 
 

13,40 
Kleine Portion 9,40 

 Zanderfilet 
mit hausgemachter Kräuterbutter garniert, 
dazu Salzkartoffeln und Blattsalat 
 

13,40 
Kleine Portion 9,40 

 Matjesfilet 7) kalt, 
mit Bratkartoffeln und Zwiebeln garniert,  
dazu Kräuterjoghurtsoße 

 

6,90 
Kleine Portion 5,70 
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 Für Kinder 
 

 
vegetarisch Henne Hilda Teller 

1 Spiegelei mit Bratkartoffeln und Gemüse 
 

3,90 

LZ Winnie Puuh Teller 
1 Schweinefilet mit hausgemachten Spätzle,  
dazu Soße und Marktgemüse 
 

5,90 

LZ Pumuckel Teller 
Schweineschnitzel paniert  mit Pommes frites und Salatgarnitur 
 

5,80 

 Käpt´n Blaubär Teller 
4 Fischstäbchen mit Pommes frites  
und bunter Salatgarnitur 
 

5,30 

 Spongebob Teller 
1 Paar Saitenwürsle mit Pommes frites 
 

4,90 

 Pommes frites mit Ketchup 
 

2,60 
 Hausgemachte Spätzle mit Soße 

 
 
 

2,60 

 Dessert 
 

 
 Mini Eis 1 Kugel Eis 1,10 
 Kleines Eis 2 Kugeln Eis 

 
 

2,10 

 Weitere feine Desserts finden Sie  
in unserer separaten Dessertkarte 
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 Kalte/warme Vesper 
 

 

 Bauernvesper 1) 

Vesperteller mit geschnittenem Rettich, Rauchfleisch, verschiedener Wurst, 
Bergkäse, Backsteinkäse,  
dazu Schmalz und Brot 
 

7,80 
Kleine Portion 5,90 

 Salat-Trio 
1/3 Wurstsalat, saurer Backsteinkäse, gemischter Salat,  
dazu Brot 
 

5,90 
Kleine Portion 5,10 

LZ Wurstsalat  
mit Zwiebeln und Brot 
 

5,50 
Kleine Portion 4,80 

LZ Schweizer Wurstsalat 
mit Emmentaler, Zwiebeln und Brot 
 

5,90 
Kleine Portion 5,10 

LZ 
 

Käseteller 
versch. Käsesorten aus der Region, fein garniert 
 

8,90 
 

 Belegtes Brot 
mit Käse oder Wurst 
 

5,60 
 

 Saurer Backsteinkäse  
mit Zwiebeln und Brot 

4,80 

   
 Saitenwürste 1) mit Brot 

 
3,20 

 Gebratener Fleischkäs1) 
mit Zwiebelsoße und gemischtem Salat 
 

6,90 
Kleine Portion 5,70 

 Fleischkäs1)    kalt, mit Brot 
 

5,50 
Kleine Portion 4,80 

 Saurer Pressack 2) rot und weiß  mit Bratkartoffeln 
 

5,90 

 Matjesfilet 1) kalt mit Zwiebeln garniert, 
dazu Bratkartoffeln und Kräuterjoghurtsoße 

6,90 
Kleine Portion 5,70 

  
 

 

 Beilagenempfehlung  
 Schmalzbrot 2,60 
 Rettich geschnitten mit Butter und Brot 2,60 
 Port. Gekochte Kartoffeln 2,60 
 Port. Bratkartoffeln 

 
2,60 

 
 


